










4 Forno a vapore combinato COMBI-STEAM XSL con cottura ventilata 45 cm, forno a microonde combinato MIWELL-COMBI XSL con cottura ventilata 45 cm, forno a vapore combinato                    
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FORNO A VAPORE COMBINATO CON COTTURA VENTILATA CON ALLACCIAMENTO IDRICO 45 CM
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Forno a vapore combinato COMBI-STEAM XSL 

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

CSTXSLZ60F COMBI-STEAM XSL � 4.200,00 � 5.124,00

Modello con maniglia a scomparsa (vedi pag. 31):

CSTXSLZ60FY COMBI-STEAM XSL � 4.710,00 � 5.746,20
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Dimensioni prodotti/vano incasso

Dettaglio dimensioni lato frontale
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INSTALLAZIONE FORNO A VAPORE COMBINATO 45 CM

Esempi di installazioni combinate

W50

 � 60

45
0

90
6

Collegamento idrico

1

4

2 73 56

 ≥
 5

0

7
0
0

W = kit sta�e di supporto per installazione a colonna (cod. K50572)
NOTA: se la profondità del vano incasso Ł inferiore a 575 mm, si consiglia di posizionare l�apparecchio sotto altri elettrodomestici utilizzando l’apposito kit sta�e. 
   

SOPRA forno h 598
SOTTO forno h 454

SOPRA forno h 454
SOTTO forno h 598 

SOPRA forno h 454
SOTTO cassetto scaldavivande o    
         sottovuoto h 142 

Alimentazione collegamento dell�acqua fredda:
Pressione di esercizio: 0,1 -1,0 MPa (1-10 bar)
Impiego possibile solo con durezza dell�acqua >3° (franc.)  
Lunghezza del tubo �essibile armato: 2 m

 NOTA: rispettare le prescrizioni dell�azienda idrica locale.
I tubi �essibili esistenti devono essere sostituiti se difettosi. Il tubo �essibile 
armato non può essere allungato. Il rubinetto di chiusura dell�acqua deve 
essere sempre facilmente accessibile. 

Scarico: lunghezza del tubo di scarico: 3 metri
All’occorrenza Ł possibile ordinare un tubo di scarico opzionale di 5 m di 
lunghezza da ordinare separatamente (cod. 1012933).

Attenzione: il collare di serraggio del tubo �essibile (1) deve essere 
montato ad un�altezza di 700 mm (vedi �g. a destra). 
Non allungare nØ accorciare il tubo di scarico. Il punto di scarico a parete 
(4) deve essere almeno 5 cm piø basso rispetto alla base del forno. 
Posizionare il tubo di scarico ben disteso e senza piegature.

1 Collare di serraggio del tubo �essibile
2 Tubo �essibile armato di alimentazione 2 m, G 3/4� femmina
3 Tubo di scarico 3 m, diametro interno del collegamento 22 mm

Installazione a cura del committente
4 Sifone
5 Pannello dello zoccolo
6 Tubo �essibile in�lato nello zoccolo
7 Collegamento dell�acqua fredda con rubinetto di chiusura
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SOPRA forno h 454
SOTTO forno h 454



Energy
e�ciency

Climate Control
System (CCS)ECO Standby

56

Forno multifunzione COMBAIR SLP

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

BCSLPZ60 COMBAIR SLP � 2.890,00 � 3.525,80
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Dimensioni prodotti/vano incasso

���

Dettaglio dimensioni lato frontale

Dimensioni 
598 × 596 × 569 mm (AxLxP) 

Caratteristiche
Vano cottura smaltato TopClean da 68 litri 
Porta in vetro temperato a 4 strati
Display touch multilingue a colori con manopola di regolazione
Timer con segnale acustico e sincronizzazione ora legale

Esclusive V-ZUG

Sensori climatici (temperatura/umidità) by V-ZUG 
CotturaAutomatica 
SoftRoasting (cottura delicata  automatica a bassa temperatura)  
EasyCook con suggerimenti di cottura
39 ricette Cottura Versatile
Abbassamento rapido della temperatura

Funzioni
Temperatura di cottura da 30°C a 280°C
Calore superiore/inferiore
Calore superiore/inferiore ad alta umidità
Calore inferiore
Cottura ventilata
Cottura ventilata ad alta umidità 
PizzaPlus
Grill
Grill ventilato
Preriscaldamento rapido
Scaldavivande/scaldastoviglie 
Pulizia automatica pirolisi

Dotazione
Illuminazione: 2 lampade alogene 
2 teglie TopClean
1 griglia
Sonda termometrica 
Ricettario Cottura Versatile
 
Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V/50 Hz
Assorbimento: 3.4 kW-16 A
Cavo di alimentazione: 2,5 metri con spina schuko
Installazione: trifase contattare Frigo 2000

FORNO AUTOMATICO MULTIFUNZIONE TOPCLEAN PIROLITICO 60 CM
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Forno multifunzione COMBAIR SL 

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

BCSLZ60 COMBAIR SL � 2.050,00 � 2.501,00

Modello con maniglia a scomparsa (vedi pag. 31):

BCSLZ60Y COMBAIR SL � 2.700,00 � 3.294,00
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Dettaglio dimensioni lato frontale
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Dimensioni 
598 × 596 × 569 mm (AxLxP) 

Caratteristiche
Vano cottura smaltato TopClean da 68 litri 
Porta in vetro temperato a 3 strati
Display touch multilingue a colori con manopola di regolazione
Timer con segnale acustico e sincronizzazione ora legale

Esclusive V-ZUG

Sensori climatici (temperatura/umidità) by V-ZUG 
CotturaAutomatica 
SoftRoasting (cottura delicata  automatica a bassa temperatura)  
EasyCook con suggerimenti di cottura
39 ricette Cottura Versatile
Abbassamento rapido della temperatura

Funzioni
Temperatura di cottura da 30°C a 280°C
Calore superiore/inferiore
Calore superiore/inferiore ad alta umidità
Calore inferiore
Cottura ventilata
Cottura ventilata ad alta umidità 
PizzaPlus 
Grill
Grill ventilato
Scaldavivande/scaldastoviglie
Preriscaldamento rapido 

Dotazione
Illuminazione: 2 lampade alogene 
2 teglie TopClean
1 griglia  
Sonda termometrica 
Ricettario Cottura Versatile

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V/50 Hz
Assorbimento: 3.4 kW-16 A
Cavo di alimentazione: 2,5 metri con spina schuko
Installazione trifase: contattare Frigo 2000

FORNO AUTOMATICO MULTIFUNZIONE TOPCLEAN 60 CM
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FORNO MULTIFUNZIONE TOPCLEAN 60 CM

Forno multifunzione COMBAIR SE 

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

BCSEZ60 COMBAIR SE � 1.550,00 � 1.891,00

Dimensioni 
598 × 596 × 569 mm (AxLxP) 

Caratteristiche   
Vano cottura smaltato TopClean da 68 litri 
Porta in vetro temperato a 3 strati
Display grafico multilingue con manopola di regolazione 

Esclusive V-ZUG

SoftRoasting (cottura delicata automatica a bassa temperatura) 
EasyCook con suggerimenti di cottura
39 ricette Cottura Versatile*
Abbassamento rapido della temperatura  

Funzioni
Temperatura di cottura da 30°C a 280°C
Calore superiore/inferiore
Calore superiore/inferiore ad alta umidità
Calore inferiore 
Cottura ventilata
Cottura ventilata ad alta umidità 
PizzaPlus
Grill 
Grill ventilato
Preriscaldamento rapido
Scaldavivande/scaldastoviglie

Dotazione
Illuminazione: 2 lampade alogene 
2 teglie TopClean
1 griglia 

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V/50 Hz
Assorbimento: 3.4 kW-16 A
Cavo di alimentazione: 2,5 metri con spina schuko
Installazione trifase: contattare Frigo 2000

*Ricettario Cottura Versatile in formato PDF disponibile su richiesta.  
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Dimensioni 
454 × 596 × 569 mm (AxLxP) 

Caratteristiche
Vano cottura smaltato TopClean da 50 litri 
Porta in vetro temperato a 4 strati
Display grafico multilingue con manopola di regolazione
Timer con segnale acustico e sincronizzazione ora legale

Esclusive V-ZUG

CotturaAutomatica 
SoftRoasting (cottura delicata automatica a bassa temperatura)
EasyCook con suggerimenti di cottura
39 ricette Cottura Versatile
Abbassamento rapido della temperatura  

Funzioni
Temperatura di cottura da 30°C a 280°C
Calore superiore/inferiore
Calore superiore/inferiore ad alta umidità
Calore inferiore
Cottura ventilata
Cottura ventilata ad alta umidità 
PizzaPlus
Grill 
Grill ventilato
Preriscaldamento rapido
Scaldavivande/scaldastoviglie

Dotazione interna
Illuminazione: 2 lampade alogene 
2 teglie TopClean 
1 griglia 
Sonda termometrica
Ricettario: Cottura Versatile

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V/50 Hz
Assorbimento: 3,3 kW-16 A
Cavo di alimentazione: 1,8 metri con spina schuko
Installazione trifase: contattare Frigo 2000

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

BCXSLZ60Y COMBAIR XSL � 2.550,00 � 3.111,00

Modello con maniglia a scomparsa (vedi pag. 31)

FORNO AUTOMATICO MULTIFUNZIONE TOPCLEAN 45 CM

 � ��

Forno multifunzione COMBAIR XSL
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Dimensioni prodotti/vano incasso

Dettaglio dimensioni lato frontale
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FORNO A MICROONDE COMBINATO CON VETRO A SPECCHIO 45 CM

Dimensioni
454 × 596 × 567 mm (AxLxP) 

Caratteristiche
Vano cottura 40 litri
Porta in vetro
Display grafico tasti touch e manopola regolazione
Timer con segnale acustico e sincronizzazione ora legale

Esclusive V-ZUG

���
Funzione CombiCrunch
Funzione AutomaticPlus 
Funzione Rigenerazione Automatica

Funzioni
Funzione microonde (50�900 W � 18 livelli di potenza)
Cottura ventilata 
Grill (1600 W)
Grill ventilato 
Cottura ventilata con microonde
Scongelamento 
Preriscaldamento rapido
Funzione scaldavivande
Funzione scaldastoviglie
Diffusore d�onde 3-D
Timer con segnale acustico e sincronizzazione ora legale
Protezione surriscaldamento
Sicurezza bambini

Dotazione
Piatto in vetro rotante Ø 40 cm 
1 supporto con teglia
2 griglie di supporto 
Piatto CombiCrunch con maniglie
2 coperchi

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V / 50Hz
Assorbimento: 2.8 kW � 16 A
Collegamento elettrico: diretto con cavo tre fili (L1,N,T) 1,2 metri in 
dotazione senza spina

Forno a microonde MIWELL-COMBI XSL

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

MWCXSL60 MIWELL-COMBI XSL � 2.310,00 � 2.818,20
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X



Energy
e�ciency

61

600

45
0 550

560-568

596 412

45
4

X

W

Y

 480

MACCHINA DEL CAFFE� 45 CM

Macchina del caffŁ SUPREMO XSL 

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

CCSXSL60 SUPREMO XSL � 2.850,00 � 3.477,00 Dimensioni prodotti/vano incasso

A
lte

zz
a 

fo
rn

o

A
lte

zz
a 

ni
cc

hi
a

B
at

tu
ta

 4
 m

m

X

4

Y

Dettaglio dimensioni lato frontale

Dimensioni
454 × 596 × 412 mm (AxLxP)

Caratteristiche
Eroga caffŁ, espresso, cappuccino, latte macchiato, latte caldo, 
caffelatte o acqua calda premendo un solo tasto
Completamente automatica per 1 o 2 tazze
Programma quantità per tazze con 3 diverse dimensioni
Erogatore ad altezza variabile 80�110 mm
Ripiano tazzine riscaldato
Capacità serbatoio acqua: 1,8 Litri
Capacità recipiente per caffŁ in grani: 200 g 
Contenitore per 14 residui caffŁ
Luce a Led

Funzioni
Impostazione macinatura (13 livelli)
Impostazione della temperatura pre-erogazione
Temperatura erogazione programmabile
Grado macinatura programmabile
Impostazione durezza acqua programmabile
Accensione/spegnimento automatico
Programma pulizia integrato
Programma decalcificazione automatico

Dotazione
Contenitore per il latte amovibile da 750 ml 

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-230V/50 Hz
Assorbimento: 1.35 kW�16 A
Cavo di alimentazione: 1,8 metri con spina schuko
Pressione di erogazione: 15 bar
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Dimensioni 
142 × 596 × 547 mm (AxLxP)

Caratteristiche
Pannello frontale nero in vetro
Display con comandi touch
Sistema apertura push/pull
Facilità di utilizzo grazie alle guide telescopiche totalmente estraibili
Interni in acciaio inossidabile  
Capacità per 14 piatti Ø 27 cm
Piano appoggio interno in vetro temperato riscaldante
Spia di funzionamento Led
Avviamento ritardato (da 30 minuti a 6 ore)
Funzionamento temporizzato

Funzioni
Funzione scaldavivande
Funzione scaldapiatti/scaldatazzine
Funzione giorno sabbatico
Programma yogurt
Resistenza aggiuntiva sulla ventola 
Controllo elettronico delle temperature
Intervallo temperatura 30�80°C

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-240 V/50-60 Hz 
Assorbimento: 0.8 kW�16 A
Cavo di alimentazione: 1.7 metri con spina schuko

CASSETTO SCALDAVIVANDE 14 CM

Cassetto scaldavivande

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

WDEAV1C SCALDAVIVANDE � 1.500,00 � 1.830,00

Dettaglio dimensioni lato frontale

Dimensioni prodotti/vano incasso
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Dimensioni 
142 × 596 × 547 mm (AxLxP)

Caratteristiche
Pannello frontale nero in vetro con comandi soft touch
Vano interno in acciaio inossidabile
Sistema apertura push/pull 
Facilità di utilizzo grazie alle guide telescopiche totalmente estraibili
Capacità camera 95x350x258 mm
Dimensione massima sacchetti 240x350 mm

Funzioni
3 livelli di aspirazione fino al 99,9% (liquidi e frutta/pesce e verdura carne 
e surgelati)
Per preparare alimenti per cottura Vacuisine© (sottovuoto)
Per confezionare sottovuoto alimenti con consistenza liquida (zuppe, 
salse, etc)

Dotazione
Kit sottovuoto per bottiglie e vasetti

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220-240 V/50 Hz 
Assorbimento: 0.32 kW�16 A
Cavo di alimentazione: 1,7 metri con spina schuko
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Cassetto per sottovuoto

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

VS60144 SOTTOVUOTO � 2.400,00  � 2.928,00

Accessori da ordinare separatamente:

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

1012506 SACCHETTI 180x280 mm � 49,00 � 59,78

1012507 SACCHETTI 240X350 mm � 57,00 � 69,54

Dimensioni prodotti/vano incasso

Dettaglio dimensioni lato frontale
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CASSETTO PER SOTTOVUOTO 14 CM

1029496 FELTRINO PER VACUISINE � 25,00 � 30,50
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INSTALLAZIONI COMBINATE MICROONDE, FORNI, MACCHINA DEL CAFFE’ E CASSETTI 

SOPRA forno h 454
SOTTO forno h 454
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SOPRA macchina del ca�Ł h 454
SOTTO forno h 454
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Staffa di supporto K50572Forni Cassetto scaldavivande o sottovuoto

50

La staffa per l’installazione 
a colonna va installata a 
partire da 50 mm rispetto 
al filo colonna verso 
l’interno.

Dettaglio dimensioni
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Dimensioni prodotti/vano incasso

Installazione a filo Dettaglio dimensioni
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Cassetto

Ventilazione

 Spazio necessario sotto il piano 
per una corretta ventilazioneFessura díaria 

per lëintera larghezza 
del modulo ≥25 cm²

�7
3,

6 
64

�1
0 

* 

600

Requisiti per una ventilazione ottimale

� fessura lato frontale minimo 5 mm � altezza libera sotto piano cottura minimo 10 mm � spessore piano di lavoro minimo 20 mm /massimo 40 mm
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Dimensioni prodotti/vano incasso

Installazione a filo Dettaglio dimensioni

Y - Y

Quando montate una cappa di aspirazione sopra il piano cottura 
a gas rispettate la distanza minima di 750 mm.
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PIANO COTTURA A GAS DUAL DESIGN

Dimensioni 
98 × 571 × 501 mm (AxLxP) 

Caratteristiche
Dual Design
Display digitale con comandi a scorrimento
4 zone di cottura 
Valvola di sicurezza
Griglie in ghisa
Protezione pulizia
Monitoraggio automatico della fiamma 
Indicatore calore residuo
Timer con segnale acustico
EcoStandby

Esclusive V-ZUG

Cottura rapida automatica
Sobbollitura

Funzioni 
Sicurezza pulizia/bambini
Accensione automatica 
Scioglimento
Scaldavivande
Durata cottura con spegnimento automatico
Bridge (collegamento zone)
Ripristino

Potenza zone cottura
Anteriore sinistra: bruciatore standard 1.7 kW
Posteriore sinistra: bruciatore standard 1.7 kW
Posteriore destra: bruciatore ultra rapido 3 kW
Anteriore destra:  bruciatore a risparmio energetico: 1 kW 

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220/240 V � 50/60 Hz
Assorbimento monofase: 0.22 kW - 10 A
Collegamento elettrico: diretto con cavo 1.7 metri con tre fili (L1, T, N) 
senza spina (in dotazione)
Potenza gas naturale: 6.0 kW
Pressione gas: 20 mbar
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Piano cottura a gas 4 fuochi Dual Design GAS641GSAZ

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

GAS641GSAZ PIANO A GAS � 3.300,00 � 4.026,00 Dimensioni prodotti/vano incasso

Dettaglio dimensioni

Y - Y

Installazione in battuta

*distanza minima tra il lato superiore del piano di lavoro e un eventuale cassetto
**distanza minima tra la parte posteriore del piano e un eventuale cassetto
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Installazione a filo Dettaglio dimensioni
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Quando montate una cappa di aspirazione sopra il piano cottura 
a gas rispettate la distanza minima di 750 mm.
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Dimensioni
98 x 897 x 501 mm (AxLxP)

Caratteristiche
Dual Design
Display digitale con comandi a scorrimento
4 zone di cottura 
Valvola di sicurezza
Griglie in ghisa
Protezione pulizia
Monitoraggio automatico della fiamma 
Indicatore calore residuo
Timer con segnale acustico
EcoStandby

Esclusive V-ZUG

Cottura rapida automatica
Sobbollitura

Funzioni 
Sicurezza pulizia/bambini
Accensione automatica 
Scioglimento
Scaldavivande
Durata cottura con spegnimento automatico
Bridge (collegamento zone)
Ripristino

Potenza zone cottura
Anteriorecentrale: bruciatore standard 1.7 kW
Posteriore sinistra: bruciatore standard 1.7 kW
Posteriore destra: bruciatore ultra rapido 3 kW
Anteriore destra:  bruciatore a risparmio energetico: 1 kW 

Dati allacciamento
Alimentazione monofase: 220/240 V�50/60 Hz
Assorbimento monofase: 0.22 kW-10 A
Collegamento elettrico: diretto con cavo 1.7 metri con tre fili (L1, T, N) 
senza spina (in dotazione) 
Potenza gas naturale: 6.0 kW
Pressione gas: 20 mbar
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PIANO COTTURA A GAS DUAL DESIGN

Piano cottura a gas 5 fuochi Dual Design GAS951GSAZ

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

GAS951GSAZ PIANO A GAS � 3.800,00 � 4.636,00 Dimensioni prodotti/vano incasso

Dettaglio dimensioni

*distanza minima tra il lato superiore del piano di lavoro e un eventuale cassetto
**distanza minima tra la parte posteriore del piano e un eventuale cassetto

Y - Y

Installazione in battuta
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Quando montate una cappa di aspirazione sopra il piano cottura 
a gas rispettate la distanza minima di 750 mm.

Installazione a filo Dettaglio dimensioni
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ESEMPI DI INSTALLAZIONI COMBINATE  PIANI COTTURA

A
A

A-A

281

B

3

285.5

A –1

384
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388.5

A –1

501

min. 6
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–1

min. 4
1.5

min. 4
1.5
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min. 4
1.5

min. 4
1.5

min. 6
00

min. 41.5

8.
5

– 
0.

5

8.5
0
-1

Profilo intermedio
di separazione
codice H63789

Profilo intermedio
di separazione
codice H63789

sequenza
     piani           B          A +/-1
(larghezza)
   
   30+40         388,5      674 +/- 1
   30+60         575,5      861 +/- 1

sequenza
     piani         B          A +/-1
(larghezza)
   
40+40         388,5      777 +/- 1
40+60         575,5      964 +/- 1

Accessori da ordinare separatamente:

Codice Descrizione Iva Esclusa Iva Inclusa

H63789 PROFIL0 PIANI AFFIANCATI 2PZ � 129,00 � 157,28
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Profilo intermedio
di separazione
codice H63789

Profilo intermedio
di separazione
codice H63789

sequenza
     piani           B           A +/-1
(larghezza)
   
30+40+40       387           1061 +/- 1
30+60+40       574           1248 +/- 1

sequenza
     piani           B           A +/-1
(larghezza)
   
   40+40+40    387          1164 +/- 1
   40+60+40    574          1351 +/- 1
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